CATA Y MARIDAJE DE
ALIMENTOS DE CALIDAD
DE LAS ISLAS CANARIAS.
EL CONOCIMIENTO DE
LOS PRODUCTOS DE
CALIDAD DESDE EL
ENFOQUE DE CALIDAD Y
MARKETING. BENCH
MARKETING Y
TRANSFERENCIA DE
EXPERIENCIAS PARA EL
DESARROLLO RURAL
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Duracioén Lugar
25 horas Instalaciones municipales de CDTC Adeje

Bloques temdticos

. Reinvencidén, innovacién y desarrollo de nuevos productos

. Métodos y técnicas de cata y maridaje de los alimentos de calidad de Las Islas Canarias
D Introduccién al analisis sensorial

. Vinos enologia y varietales canarios

. El aceite de oliva virgen extra de Canarias, las aceitunas y los olivos de Canarias

. Quesos, queserias y ganaderia de las Islas Canarias

. Mieles y otro productos de las abejas negras de Canarias

. Metodologia en Frutas, hortalizas

. El café de Gran Canaria

. Practicas y elementos de éxito en los proyectos marco de los alimentos de calidad

Inscripcion e informacidn

Ayuntamientos de 1a comarca Chasna-Isora: Santiago del Teide, Guia de
Isora, Adeje, Arona, Vvilaflor, San Miguel, Granadilla, Arico y Fasnia

Inscripcién abierta del 26 de marzo a 9 de abril de 2015
PLAZAS LIMITADAS

Incluido en el programa de formacién de Subvencionado por
ASOCIACION CENTRO
R Pl A R
TENERIFE 7\ .
CHASNA X
ISORA AIDER TF o
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EUROPA INVIERTE EN LAS ZONAS RURALES




